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Temperiermaschine TR / tempering machine TR

Die RASCH Temperiermaschine ist eine Vorkristallisier-Maschine für Schokoladenmassen, Fettglasuren, Compound-
Massen und ähnliche Fettgemenge. Sie sorgt so für eine optimale Vorkristallisierung, d.h. die Bildung kleinster, stabi-
ler Fettkristall-Modifikationen und verteilt diese gleichmäßig in der Schmelze. Auch fettärmere Massen mit bis mindes-
tens 26% Fettanteil können vorkristallisiert werden. Ingredienzien wie ganze Haselnüsse, jede Form von Nusskernbruch 
und bedingt getrocknete Fruchtfleischstücke oder Krokantteilchen können der Masse vor dem Temperieren beigegeben  
werden. 

Rasch TR is a precrystallizing machine (tempering machine) for chocolate masses, fat glazes, compound masses and 
similar fat products. The machine fulfills the requirements of precrystallizing, i.e. it forms smallest stable fat crystal modifi-
cations and homogeneously disperses them in the melted mass. Even low fat masses with a fat content of min. 26% can
be precrystallized. Ingredients such as whole hazelnuts, all forms of chopped or broken nuts and certain dried fruits or 
small pieces of nougat can be added to the mass prior to tempering.
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Weitere Informationen auf Anfrage / Further information on request
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Länge / length                                             max 3.000 mm

Breite / width                                                          800 mm

Höhe / height                                                      2.350 mm

Leistung / capacity                                                500 kg/h

Leistungsaufnahme / power                                   5,5 kVA 

Gewicht / weight                              ca. / approx. 1.300 kg

TR 15

TR 10 TR 20

TR 25

Länge / length                                             max 3.350 mm

Breite / width                                                       1.200 mm

Höhe / height                                                      2.500 mm

Leistung / capacity                                             1.500 kg/h

Leistungsaufnahme / power                                   7,5 kVA 

Gewicht / weight                              ca. / approx. 3.000 kg

Länge / length                                             max 3.000 mm

Breite / width                                                          950 mm

Höhe / height                                                      2.450 mm

Leistung / capacity                                             1.000 kg/h

Leistungsaufnahme / power                                   7,5 kVA 

Gewicht / weight                              ca. / approx. 1.950 kg

Länge / length                                             max 3.900 mm

Breite / width                                                       1.200 mm

Höhe / height                                                      2.500 mm

Leistung / capacity                                             2.000 kg/h

Leistungsaufnahme / power                                   9,2 kVA 

Gewicht / weight                              ca. / approx. 3.300 kg

Länge / length                                             max 4.400 mm

Breite / width                                                       1.200 mm

Höhe / height                                                      2.500 mm

Leistung / capacity                                             2.500 kg/h

Leistungsaufnahme / power                         9,2 - 18,5 kVA 

Gewicht / weight                              ca. / approx. 3.500 kg

Temperiermaschine TR / tempering machine TR


